IL GRANO

PASTA - PINSA& FOCACCIA

Servizi di catering, privatizzazione locale,
prodotti alimentari:

Scopri le nostre offerte su
restaurantilgrano.com

antipasto

FOCACCIA Y

olio evo e rosmarino 7,5

FRITTURA MISTA

arancini dello chef,
crocchette di patate e scamorza 11

BRUSCHETTA )
pomodoro, pesto di basilico e pane fatto in casa 11

ANTIPASTO VEGANOV
assortimento di legumi all'italiana 12,5

BURRATA ()
burrata pugliese 125g, pomodori datterino e basilico 13

FRITTATA DI MACCHERONI ()
cacio e pepe 11

CAMEMBERT DI BUFALA CALDO

camembert di Bufala caldo con
focaccia croccante al rosmarino 14,5

TAGLIERE DELLE PUGLIE
tagliere con mini bruschetta al pomodoro, burrata
pugliese, prodotti e formaggi tipici della Puglia 32

pasta Iresca

GNOCCHI CREMA DI CAVOLFIORE
pane profumato e acciughe 16

PACCHERI CON SPINACI ()
burrata affumicata, funghi champignon,
spinaci e crumble di parmigiano 17

MAFALDE ALPESTO
stracciatella, pesto e zest di limone 17

RIGATONI ALLE POLPETTE

pomodoro, polpette di vitello e parmigiano 19

RISOTTO CON OLIO EVO AL PREZZEMOLO
crema di parmigiano e guanciale croccante 21

tortelli fatti a mano, ricotta, Parmigiano e
crema di tartufo estivo 22

) TORTELLI CREMA DI TARTUFO @

p
s@a‘ LINGUINE AGLI SCAMPI

AN olio evo al basilico e lime 29

IL GRANO, 212 bis boulevard Pereire 75017 Paris

Q) +331585799 46

CARBONARA

VENERDI
MARITOZZO

MERCOLEDI
LASAGNA
GIOVEDI

pinsa romana

La nostra Pinsa e fatta da farina di grano, soia, riso e con

maggiore idratazione e maturazione di almeno 48 ore,
si ottiene un prodotto con elevata digeribilita.

ROMOLO MARGHERITA ()
pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala
DOP e basilico 13,5

VEGETARIANO ()
mozzarella, scamorza affumicata, funghi e porri 15

REGINA

pomodoro, mozzarella,
prosciutto cotto e funghi champignon 16,5

P&P
mozzarella, scamorza affumicata,

prosciutto di Parma e marmellata di pere 22
PESTO CON BURRATA (%

mozzarella, pesto, pomodori datterino,
burrata e basilico 17,5

NERONE 2.0

pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe,
spianata cotta al forno e stracciatella 22

MARGHERITA PARMA

pomodoro, mozzarella,
prosciutto di Parma e basilico 18

4 Formacal %
mozzarella, parmigiano, pecorino, gorgonzola,
noci, miele ed erba cipollina 18

LAZIO
mozzarella, guanciale (maiale),
uova biologiche, pecorino 18

AL TARTUFO \1;
mozzarella, funghi champignon, crema di tartufo estivo 21

PINSA SENZA GLUTINE supp. 4,9

Supplementi

Parmigiano - uovo bio - rucola - funghi 2
Mozzarella di Bufala DOP
o Spianata piccante - prosciutto cotto 4

Prosciutto di Parma 5
Mezza Burrata 5

Burrata intera 8

Crema di tartufo estivo 4

Tartufo fresco (in base a stagione - chiedere al cameriere)

V vegano “ vegetariano

Aperto tutti i giorni dalle 1:30 alle 23:00
www.restaurantilgrano.com



piata

MILANESE DELLO CHEF
servita con pasta fresca fatta in casa 23

insalate

HEALTHY VEGGIE ()

insalate assortite, polpette e filetti di pollo
(cottura a bassa temperatura)

zucchine, pomodori secchi,

pomodori datterino e crumble di Parmigiano 16

assortimento d’insalate, mozzarella di
bufala DOP, pomodorini datterino, avocado, olive
Leccino, zucchine e semi di zucca 16

dessert

TIRAMISU TRADIZIONALE TORTINO CIOCCOLATO

8,5 cuore fondente al cioccolato bianco 8
PANNA COTTA PICCOLA PINSA

caramello di burro salato 8,5 alla crema di nocciola o crema di pistacchio 9
CAFE GOURMAND 9 GNOCCHETTI

alla crema di nocciola o crema di pistacchio 9

nemu
SOl @ pPranzo

bevanda non compresa

ANTIPASTO + PRIMO

Bruschetta pomodoro basilico
+ pinsa Margherita funghi 22

PRIMO + DESSERT

Pinsa Margherita funghi
+ panna cotta 22
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cocktails

alcolici

SPRITZ CLASSICO
Aperol, prosecco, soda

NEGRONI
Vermouth rosso rubino, Campari, gin

HUGO SPRITZ

Sant Germain, prosecco, foglie di menta e soda

ANGELO STYLE
Liquore di mango, succo di lime,
tequila, peperoncino, soda

MOSCOW MULE
Vodka, Ginger beer, succo di lime

AMARETTO SOUR -8 CL
Amaretto, zucchero di canna e lime

MOJITO CLASSICO -6 CL
Rum, foglie di menta, zucchero di canna e lime

cocktails

analcolici

CILENTO

Succo d’arancia, succo d’ananas,
succo di polpelmo e sciroppo di fragola 7

COSTA SMERALDA
Succo di limone, succo d’arancia,
succo d’ananas,sciroppo di kiwi 7

VIRGIN MOJITO
Ginger ale, foglie di menta,
zucchero di canna e lime 8

sOofts

ACQUA CASTALIE -cl 75 4

Naturale e gassosa affinata neflo stabilimento
a partire dall'acqua di rete microfiltrata.

COCA,COCA ZERO - ¢l 33 5
SUCCHI DI FRUTTA - cl 20 5 {{{})

TE ALLA PESCA FATTO IN CASA 5
ORANGINA, SCHWEPPES - cl 25 5
PERRIER - cl 33 5

SCIROPPO 2
LIMONATA DELLA CASA 6

acqua potabile gratuita su richiesta

10

10

11

1

1

1"

11

IL GRANO, 212 bis boulevard Pereire 75017 Paris
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birre

BIRRA THERESIANER WIT BLANCHE (Trieste)

Profumo fruttato, sottile e strutturato 8

BIRRA THERESIANER IPA (Trieste)

Una birra ricca e complessa dagli aromi di fiori d’agrumi 8

BIRRA THERESIANER LANGER BLONDE (Trieste)
Una birra equilibrata 8

BIRRA PERONI
Bottiglia cl 33 6

aperitivi

RICARD -cl 5 6
MARTINIbianco/rosso-cl 8 6
CAMPARI -cl 87

KIR VIN BLANC 7

KIR ROYAL 12

per le altre referenze chiedi allo staff

digestivi

LIMONCELLO 6

GRAPPA BLANCHE 7
GRAPPA BARRIQUE 7
GET 277

AMARO DEL CAPO 7
AMARO MONTENEGRO 7

FERNET BRANCA 7

bevande calde

ESPRESSO/DECAILLY 3
CAFFE/DECA MACCHIATO 3,5

DOPPIO ESPRESSO ILLY 5
CAPPUCCINO/CAPPUCCINO DECA 4

LATTE MACCHIATO 4

SELEZIONE DI TE’ E INFUSI 4

Aperto tutti i giorni dalle 1:30 alle 23:00
www.restaurantilgrano.com



bollicine

Bottiglia 75 cl o bicchiere 15 cl

PROSECCO DOC (Trreviso) LAMBRUSCO DELLA DAMA AMABILE

Millesimato San martino (Emilia Romagna)

Bicchiere 8 Lombardini

Bottiglia 39 100% Salamin, rosso, metodo Charmat
Bicchiere 7

CHAMPAGNE HENRIOT BRUT Bottiglia 35

Coppa 12

Bottiglia 75 CHAMPAGNE RUINART BRUT 110

MOSCATO D’ASTI DOCG (Piemonte)
Cantine Povero
100% Moscato, dolce, fruttato, frizzante.

Bottiglia 32

bianchi

Bottiglia 75 cl o bicchiere 15 c/

PINOT GRIGIO DOC (Venezia) MANZONI BIANCO DOC (Veneto)
Saglartino Serafini&Vidotto
Vino sec;:o, legger ntver;l"e fri “‘?’“71 100% Manzoni, un palato ricco con un finale
con una leggera nota di mandoria. di frutta et note vegetali, equilibrato 39
Bicchiere 6
Bottiglia 26
CHARDONNAY DOC (Trentino) GRECO DI TUFO DOCG (Campania)
Vescovile Lapilli

Fruttato e floreale, fresco e secco. 100% Greco Bianco, minerale, intenso, aromatico 35
Bicchiere 7

Bottiglia 28

PECORINO IGT (Abruzzo)
Tenuta Ulisse
100% Pecorino, note fruttate e frutta esotica 29

rosati

Bottiglia 75 cl o bicchiere 15 cf

GRANATEY IGT BIO (Sicilia) M_Ei
Colomba Bianca o

100% Nero d'Avola. Bouquet delicato di frutti rossi,
profumo di pompelmo e melograno 29
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rossi

Bottiglia 75 cl o bicchiere 15 cl

BARDOLINO CLASSICO DOC
(Venezia)
Delibori

70% Corvina, 20% Rondinella, 10% Corvinone.

Fruttato, leggero, secco, equilibrato,
note di fragola, lampone, ribes

Bicchiere 6
Bottiglia 31

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO
DOC (Abruzzo)

Ulisse

100% Montepulciano. Note di frutti
rossi, di cacao e di spezie 28

NEBBIOLO DOC (Piemonte)
Parusso

100% Nebbiolo, generoso, goloso,
grande finezza, comparabile ad un Barolo 44

NERO D'AVOLA DOC BIO (Sicilia)@
Kore

100% Nero D'Avola. Profumo di prugna e
ciliegia, morbido, vellutato ed elegante.

Bicchiere 7
Bottiglia 34

CHIANTI DOCG BIO (Toscana)
Donna Enrica

85% Sangiovese 10% Canaido
5% Colorino. Equilibrato,
con un bouquet espressivo 34

NEGROAMARO IGP (Puglia)
Pietra Pura
100% Negroamaro, rotondo, fruttato, persistente 32




')

la tabella degli allergeni "

Focaccia olio d’oliva e rosmarino
Bruschetta

Frittura mista

Antipasto vegano

Camembert di Bufala

Burrata

Tagliere delle Puglie

Frittata di maccheroni

Paccheri con spinaci

Mafalde al pesto

Gnocchi crema di cavolfiore
Risotto con olio al prezzemolo
Rigatoni alle polpette q
Tortelli alla crema di tartufo estivo

Linguine agli scampi

Romolo Margherita DOP

Pesto e burrata

Margherita con prosciutto di Parma
Vegano

Regina

Nerone 2.0

Al tartufo

4 formaggi -
Lazio
P&P

Healthy
Veggie

Milanese dello chef

Tiramisu

Panna cotta caramello di burro salato
Caffé gourmet

Piccola pinsa alla crema di nocciola
Piccola pinsa alla crema di pistacchio
Tortino al cioccolato

Gnocchetti alla crema di nocciola
Gnocchetti alla crema di pistacchio
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